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Plnoautomaticky kavovar De'Longhi nabizi vynikajici kavu, takze si mizete snadno a rychle
pripravit u sebe doma dokaonalé italské espresso.

Vsechny vase oblibené napoje, at je to autenticke ristretto, nebo vynikajici cappuccino, budou
pripraveny ve vyjimeeneé kvalité, jako by vdm je nabidl opravdovy barista - a to vSe diky know-
how predniho svétového vyrobce kavovard.

Kazdy jednotlivy salek kavy bude zaruéené Uplne €erstvy, protoze integrovany mlynek
vzdy kadvova zrnka cerstvé umele a profesiondalni spafovaci jednotka se postara o pripravu
espressa plné chuti pro kteroukoliv kavu podle vaseho vybeéru.

Mizete si také vychutnat napoje s mlékem pfipraveneé jednim stiskem tlagitka, at uz jde
o cappuccino i latte macchiato, nebo flat white. Exkluzivni LatteCrema System je zarukou
husté a krémoveé mlééné pény se sametove hladkou strukturou.






PRIMADONNA
ELITE

Unique.
Like your taste.

PrimaDonna Elite, dokonala kombinace
dynamického designu, nejmoderngjsi
technologie pro pfipravu kavy
a snadného pouziti, predstavuje novou
generaci plnoautomatickych kavovart
De'Longhi, které styloveé a s chuti
uspokoji kazdou touhu.
Vsechny napoje, od espressa po latte
macchiato, si mlZete personalizovat
podle své chuti pomoci jednoduché
technologie s dotykovou obrazovkou.
PrimaDonna Elite vdm umozZzni vychutnat
si vSechny vase oblibené ndpoje pfesné

tak, jak je méate radi.



Kompaktni s pénou oriskove barvy
Vyvézena a dlouhotrvajici chut
Huste a zaobleneé telo
Bohaté praZené aroma

Cilem De'Longhi je zajistit, aby mél napoj v Salku tu nejlepsi kvalitu.
PrimaDonna Elite v sobé shrnuje veskere zkuSenosti, know-how a technologie
predniho sveétoveého vyrobce kavovar(, tak aby bylo zaruéeno peclivé provedeni
kazdého kroku pfi pfiprave kavy.






DOKONALE UMLETA KAVA PRO NEJLEPSIi AROMA

Jemné a rovnomeérné mleti je zakladnim predpokladem ziskani toho
nejlepsiho kavoveého aroma.

Kénickeé ocelové mlynky De'Longhi jsou kalibrované se 100% presnosti
a testovany tak, aby zarucily pripravu dokonalé mleté kavy.
Stupen mleti mdze byt ruéné nastaven podle vlastni chuti a pouzité
kavoveé smesi.



POUZE TA NEJCERSTVEJSI PRIPRAVA

Pro zachovani plné chuti vynikajiciho espressa je nutné, aby byl napoj pripraven
z ,cerstvé namleté" zrnkove kavy.

Plnoautomaticke kavovary De'Longhi umelou vzdy jen takové mnozstvi kavy,
které je potfeba pro pfipravu daného napoje, aby z(istalo uchovano originalni
aroma kavovych zrn.

Navic diky skvélému systému bez trubek nazvanému Tubeless System se sniZuje
mnozstvi mleté kavy, ktera po kazdem pouziti z{istava v mlynkovem okruhu, na
minimum, takze k pripravé vaseho espressa bude vZdy pouZito jen té nejcerstvéji
umleté kavy.



VZDY OPTIMALNI TEPLOTA

Pro uvolnéni a uchovani plného aroma cerstve umlete kavy je
nezbytné nutna spravna teplota vody pouzité k priprave napoje, ktera
se pohybuje v rozmezi 88 °C az 96 °C.
Plnoautomatické kavovary De'Longhi jsou vybaveny systémem
termoblok pro ohfev vody k pfiprave kavy.

Pokrocily elektronicky system zarucuje presneé nastaveni optimalni
teploty pro pripravu.



SRDCE PRIMADONNA ELITE

Sparovaci jednotka davkuje a péchuje mletou kavu presne tak, jako by to délal
profesionalni barista. Diky tomu je zaru€éen optimalni tlak vody v rozmezi

8-12 bart pfi kazdém sparovacim cyklu, coz vede k ziskani dokonale krémove,

husté a aromaticke kavy.
Patentovana sparovaci jednotka De'Longhi ma nastavitelnou komoru, kteréd dokaze
pojmout réiznd mnozstvi mleté kavy, takze vysledny napoj bude dokaonaly.
Je mozné pripravit az dva salky kavy soucasne, a to s timtéz
vynikajicim vysledkem.



Kremaova a husta péna
Spravne vyvazeny pomér pény a tekutiny
Spravna teplota
Dlouhotrvajici potéseni

Znacka De'Longhi zkombinovala své odborné znalosti v oblasti designu a techniky
se svou vasni pro kavu, aby vam nabidla dokonaly mix potéseni. Diky jedineénemu
systému LatteCrema System vam PrimaDonna Elite pokazdé zaruéi hustou a krémovou
pénu a sametove jemnou strukturu cappuccina a vSech dalsich napojd s mlékem.
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Diky noveé technologii se specialnim hydraulickym okruhem, vysoce presné
elektronice a specialni karafé na mléko dokaze systém LatteCrema znacky
De'Longhi smichat paru, vzduch a mléko v tom spravném pomeru, aby vznikla
prvotfidni péna pro vSechny vase oblibené napaoje s mlékem.
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SYSTEM LATTECREMA PRIPRAVUJE SYSTEM LATTECREMA VZDY
MLECNOU PENU S DOKONALE NASERVIRUJE DOKONALE
KOMPAKTNI, KREMOVOU A OPTIMALNI VYVAZENY POMER TEKUTINY
“MIKROBUBLINKOVOU" STRUKTURQOU. A PENY, TAKZE VYSLEDKEM BUDE
JEMNY A KREMOVY NAPQOJ
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SYSTEM LATTECREMA PRIPRAVI KAZDY DIKY SYSTEMU LATTECREMA JE
SALEK PRI TE NEJLEPSI TEPLOTE MLECNA PENA DOKONALE HUSTA,
TAKZE POTESEN{ VYDRZI...
AZ DO POSLEDNI KAPKY



DVOJITA TERMOIZOLACNI STENA
Jednim z tajemstvi pfipravy skvélé péeny je
pouziti studeného mléka. Dvojita sténa byla
navrzena proto, aby mléko vydrzelo delsi dobu

pfi idealni teplote.

SNADNE CISTENI
Rychlé a automatické samocisténi po kazdém

pouziti pro dokonalou hygienu.
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[EREXEL

PRAKTICKE

Karafu s mlékem je mozné uskladnit v lednicce,

aby mléko, které se momentalné nepouziva,

zlstalo déle cerstvé.




0D HORKEHO K NAPENENEMU MLEKU

Specialni parni systém pracuje nezavisle na procesu pfipravy kavy, tak aby
mohl rychle vytvofit pénu pro hedvabné jemné horké mléko ¢i sametoveé hebkou
mlécnou pénu.

Vysoce presne elektronicke ovladani vzdy zaruéi vytvoreni idealniho mnozstvi
pary pri optimalni teploté, tak aby byl vysledny napoj jednoduse dokonaly.



TAJEMSTVi DOKONALE MLECNE PENY

Exkluzivni systém LatteCrema znacky De'Longhi vyuziva michaci zafizent,
které automaticky pfipravi hustou a bohatou mléénou pénu, ktera dlouho
vydrzi, jako by ji pfipravil profesionalni baristal!

Pozadovana mira napeneni mdze byt zvolena diky ovladacimu kolecku;
inzenyfi znacky De'Longhi zdokonalili zplisob obratného smichani vzduchu,
mléka a pary s naprostou presnosti, takze vysledkem je dokonale hladkd, ale
kompaktni mlééna péna.



Lahodna krémaova chut
Tri stupne hustoty
Idealni teplota
Jeden nebo dva salky potéseni

Diky novému kavovaru PrimaDonna Elite si mzete pripravit hustou horkou €okoladu
v pohodli sveho domova. Do specialni nadobky na vyrobu horké €okolady staci nalit
mléko, pfidat oblibenou ¢okoladu v prasku, zvolit preferovanou hustotu €okolady a
stisknout tlacitko. Poteé si jiz mUzete vychutnat svdj Salek horké cokolady.






Diky dokonalé mlééné péné pripravite jakoukoliv kdvu od pravého italského Espressa po

Latte Macchiato a mlzete experimentovat a objevovat noveé chuté a rozmanité recepty.

Nechte se ohromit nekoneénou skalou napojl a vyzkousejte exkluzivni funkci pro pripravu

Autenticka kava podle
italského receptu podavana
v maléem salku.

Specialni zplsob pripravy kavy
pod malym tlakem a se dvéma
cykly mleti. Pro milovniky
prekapavane kavy.

lahodné horké cokolady.

Mezinarodni verze italského
espressa: leh¢i, s vyvazenou
chuti a tenkou vrstvou kavove
pény zvane crema.
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Espresso s trochou
horkého mléka
a mléénou penou.

Vice nez dvojité espresso-
pripravené z vétsiho mnozstvi
mleté kavy pro ziskani
extra aroma a energie.

Pripravena ve specialni karafé
smichanim cokolady s mlékem,
pricemz je mozno si zvolit
pozadovanou hustotu (hustg,
stredni, lehka).
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Espresso se stejné velkou porci Krémové cappuccino Napoj s mlékem, ktery
horkého mléka a maximalnim pripravené z kavy doppio+ vznikne kombinaci espressa
mnozstvim mlécné peny. pro zvlastni aroma a energii. a nasledneé pridaného horkého

mléka, takze plna chut kavy
se projevi dokonce
ivmlééneé péneé.
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Espresso s 220ml horkého Espresso s extra mnozstvim Samotne horké mléko
mléka a se strednim mnozstvim horkého mléka a tenkou vrstvou s mléénou pénou
mlécneé peny. mlécne peny.

Espresso s dvojnasobnym Horka voda na oblibené caje Tryska pro manualni napéneni
mnozstvim horkého mléka a vyluhy mléka k ziskani hedvabné jemné
a sametovou pénou, ktere se mlécne peny.

podava v keramickém salku.



Prozkoumeijte intuitivni rozhrani a funkce nového barevného dotykoveého
displeje s 11lem uhlopfickou.

Jednoduchy interaktivni displej vdm nabidne primy pristup ke v§em vasim
oblibenym napojtim, budete si moci upravovat a ukladat recepty podle
sveé chuti a spravovat az B oscbnich profild.

PrimaDonna Elite vas rovnéz provede nezbytnou tdrzbou.

Ato v&e jednoduchym dotykem.
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PrimaDonna Elite: prvni kavovar De'Longhi s konektivitou, diky niz si mizete
vybrat sveé oblibené napaoje, vytvaret nove recepty bez jakéhokoliv omezeni
a objevovat nekonecné moznosti personalizace.
A co vic, diky okamzité komunikaci vam aplikace nabidne nekoneéne
mnoho rad a doporuceni k tdrzbe zarizeni.

2 Download on the

S App Store
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P> Google play







Sveétlo se potkava s plvabnou oceli a splyva s ni v jedno ve hie odraz{
a protikladd.
Kazdému vylepSeni, od podmanivého tvaru z lesklé i matné oceli po
jednoduché ergonomicke tvary, byla vénovéna velkéd pozornost, tak aby
vSechny detaily dotvarely skutecné krasny produkt.

Novy vrchol elegance.




ECAM B650. 75. MS

- Povrchy z matné a lesklé nerezové oceli
- 1lcm barevny TFT displej s dotykovou technologif
- Exkluzivni funkce pro pfipravu €okolady pomoci specialni karafy
- Inovativni propojeni pfes mobilni aplikaci

- Karafa s dvojitou termoizolacni sténou



Displej vas krok za krokem provede snadnou udrzbou
a pouzivanim pristroje.

TR e s
PR AT R, 'i'%-ﬁf“:.‘&'ﬁlﬁ:’x‘i‘a




Sparovaci jednotku
je mozno vyjmout,
diky éemuz budete
mit snadny pFistup
k vnitfnim ¢astem
pristroje a budete
je moci peclive
vycistit. Sparovaci
jednotka se snadno
udrzuje, lze ji umyt
pod tekouci vodou.

Pro zajisténi
maximalni hygieny
je karafa opatfena
integrovanou funkci
cisteni (CLEAN):
aktivujete-li tuto
funkci po pfiprave
napoje, budou &asti,
které prisly do styku
s mlékem, vycistény
horkou vodou

a parou.

Odkapavaci téacek
je navrzen tak,
aby se snadno
cistil; odnimatelna
odkapavaci mrizka
se mize myt

v mycce a umyti
nadobky je dilem
okamziku.

Karafu na mléko
lze snadno
rozebrat a vSechny
tasti je mozne
dakladné umyt

v mycce nadobi.




POVRCHOVA UPRAVA

Povrchy z nerezoveé oceli

Povrchy z matné a lesklé nerezové oceli

Odkladaci plocha na salky ze zinkove slitiny

OVLADACI PANEL A KONEKTIVITA

Displej

Nlem barevny TFT

Ovladace

Dotykova technologie

Uzivatelské profily

B+Host

Aplikace (Bluetooth]

NAPOJE

Kavove napoje

Espresso, Coffee, Long, Doppio+

Napoje s mlékem

AC, AC+, CM, LM, CL, HM, FW, EM*

2 kavy na jedno zaliti [Twin Shot)

Funkce pro pfipravu cokoladdy pomoci specialni karafy

MoZznost pouziti predem umleté kavy

Domovska stranka s napoji (jednim dotykem]

Oblibené napoje (nejcasteji vyuzivane jednotlivymi uzivateli]

Automaticka priprava mléka

se systemem LatteCrema

Nadoba na mléko

Dvoijita termoizolaéni sténa

NASTAVENI NAPOJO

Nastavitelné mnozstvi pény

Urovné aroma

Velikosti napojd

5
4

Personalizace a zapamatovani napojl

Vytvareni novych napojd

prostifednictvim aplikace

EXTRA FUNKCE

Tryska (pro manualni napénéni)

Horka voda na €aj a nalevy

* AC Cappuccino, AC+ Cappuccino+, CM CappuccinoMix, LM Latte Macchiato, CL Caffelatte, FW Flat White, HM Horké mléko, EM Espresso Macchiato




Automaticke ¢isténi nadoby s mlékem

Osvetleni salku

Ohrivac salkd

aktivni

Odkapavaci nadobka, jejiz mfizka se mdze myt v myéce na nadobi

Vodni filtr

Vyjimatelna spafovaci jednotka

Nastavitelny mlynek se 13 drovnémi mleti

NASTAVENI PRISTROJE A PROGRAMY

Volba profiloveé ikany

Personalizace nazvu uzivatelského profilu

prostfednictvim aplikace

Podpora pfi tdrzbe prostfednictvim displeje

Barevné nastaveni pozadi

Nastavitelné automatické zapnuti

Nastavitelna tvrdost vody

Odvéapnovaci a oplachovaci funkce

Usporny rezim

TECHNICKE UDAJE

Rozmeéry (§ x h x V] mm 260 x 480 x 375
Hmotnost kg 125
Prikon w 1450
Napéti / frekvence V-Hz 220/240-50/60
Tlak bar 15

Objem zasobniku na zrnkovou kavu g 400
Objem zasobniku na vodu L 2

Objem zasobniku na mletou kavu g 14
Nastaveni davkovace kavy mm 85-140
Hlavni spinac .
Energeticka tfida Lepsinez A




i Better Everyday

Vice informaci na:
www.delonghi.cz



